
FICHA TÉCNICA 

CEPILLO PANADERO 

REF: 10252

Descripción: Cepillo panadero intermedio.  

Embalaje: Caja de 10 unidades.

Composición: 

- Soportes de poliéster de grado alimentario 100 %

- Fibras P.B.T. (Teleftalato de Polibuteno)

Tipo de fibra y longitud:

- Intermedio (recomendado para arrastre de materiales y partículas)  

- Fibras medias (confieren al cepillo dureza intermedia)

Colores disponibles:

Medidas: 340 x 35 mm  //  Medidas filamento:   50 x Ø 0.30 mm.

Tolerancia: 134° C

Indicaciones generales:

- Lavar bien antes del primer uso.

- Producto reciclable al final de su vida útil. Depositar en contenedor de envases de 

plástico.

- Limpiar siempre en húmedo cuando las circunstancias de uso lo permitan, siempre con 

detergente y enjuagar con abundante agua. 

- Una vez limpio, dejar secar y guardar en condiciones higiénicas. Se recomienda usar 

colgadores de pared. 

Normativas que cumple:

Encaja perfectamente con certificaciones BRC / IFS / ISO y con protocolos HACCP. 
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